BESTENS FUR SIE ANGERICHTET

Wir freuen uns Sie bei uns begriifien zu diirfen
und wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt

Ihre Familie Strecker und alle Hirschlinge

Hotel & Restaurant Hirschen



Vorspeisen

Gebratener Ziegenkase an Apfelchutney, Rucola
und karamellisierte Walniisse 16

Terrine von der Gansetopfleber und Perigordtruffel an Zwetschgen
mit hausgemachtem Rosinenbrioche 32

Kalbskopf und Garnelen auf griinem Spargel
an Krustentierschaum mit Eier-Gurken und feinem Friséesalat 26

Gegrillter Pulpo auf Linsen-Gemusecurry
an Limetten-Kokossauce und Friihlingssalat 23

Badische Fladlesuppe 7,5

Fischgerichte

Skrei Kabeljau im Speckmantel an Senfrahmsauce
mit Artischocken und Meerrettichgraupenrisotto 42

Seeteufel und geschmorter Pulpo in Safransauce
auf gedunstetem grunen Spargel an Sepianudeln 46

Forelle ,, Miillerin Art* mit Kartoffeln und Salat der Saison 24,5

Vegetarisch

Knuspriger griner Spargel in der Parmesankruste
mit Blumenkohl, Kartoffelschnittlauchpiiree und Eierpetersiliengerdstel 28



Fleischgerichte

Kalbsschnitzel mit Pilzen in Rahmsauce mit Preiselbeerbirne,
hausgemachten Spatzle und gemischtem Salat 31

Cordon bleu vom Elztaler Schweinerticken mit Pommes frites
und Salat der Saison 26

Kalbsriickensteak an Ganseleberrahmsauce mit frischen Morcheln,
griiner Spargel, Steckriiben und Karotte-Ingwer 44

Dry aged Rinderfilet unter der Senfkruste an Pfefferrahmsauce
mit Orangen-Chicoree und Kartoffel-Schnittlauchpiiree 45

Lammricken unter der Knoblauchkruste an Rosmarinjus
mit Tomaten und Artischocken an Parmesanpolenta 43

Desserts

Panna Cotta von der Kokosnuss an Mango mit Zitrus-Chutney,
Mascarponecreme, Sesam-Kaffeehippe und weillem Kaffeeeis 13,5

Zweierlei Sorbets auf Ananascarpaccio, Passionsfruchtsauce,
frische Beeren und Schokoladenbrownie 11

Cremige Schokolade auf Karamellsahne mit Apfel,
Zwetschgen, Schokoladencrumble und Zimteis 13,5

Sehr geehrte Gaste,
soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Wir geben lhnen gerne mindlich Auskunft und stellen Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen
tUber die in unseren Gerichten enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen zur Verfligung.
Mit freundlichen GruRen
Ihr Hirschen- Team

Unsere Weine enthalten Sulfite (1)



Stiick vom Gluck

Amuse bouche
**k*k
Terrine von der Gansetopfleber und
Perigordtriffel an Zwetschgen mit
hausgemachtem Rosinenbrioche
**k*k
Lachs im Noriblatt
an Rucolasauce mit geschmortem
Orangenfenchel
*kx
Lammrucken unter der Knoblauchkruste
an Rosmarinjus mit Tomaten und
Artischocken an Parmesanpolenta

***x

Cremige Schokolade

Begleitende Weine aus

unserer Privatkellerei Hirschen

2022er Gewdurz Hirsch
Deutscher WeiRwein =
0,114,00

2021 Glottertaler Eichberg
Chardonnay
Kabinett trocken =)
0,114,40

2018er Glottertaler Eichberg
Spatburgunder Rotwein
Spatlese trocken
Im Eichenfass gereift
0,11 5,40

auf Karamellsahne mit Apfel,
Zwetschgen, Schokoladencrumble
und Zimteis

2019 Glottertaler Eichberg
Pinot Gris Sekt Brut
0,117,60

Ment 73 inklusive begleitenden Weinen 87

Fruhlingsment

Amuse bouche

**k*k

Gebratener Ziegenkase an Apfelchutney, Rucola
und karamellisierte Walniisse

**k*k

Kalbsriickensteak an Ganseleberrahmsauce mit frischen Morcheln,
griner Spargel, Steckriiben und Karotte-Ingwer

**%x

Zweierlei Sorbets auf Ananascarpaccio, Passionsfruchtsauce,
frische Beeren und Schokoladenbrownie

o1

Gerne servieren wir lhnen unser
Herbst- & Stiick vom Gliick Meni
von 12.00 - 13.15 Uhr und von 18.00 bis 20.15 Uhr

Alle Preise in EUR inklusive gesetzlicher MwSt.



