
Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
 

Dienstag,09.04.2024  
 

Amuse Bouche 
* * * 
Salat der Saison mit Radieschen 
* * * 
Wiener Schnitzel mit Rahmkarotten und Bärlauchkartoffeln 
* * * 
Topfenmousse mit Erdbeeren 
 

Preis: 2-Gang EUR 23,50 / 3-Gang EUR 28,50  
 
 

Mittwoch,10.04.2024 
 

Amuse Bouche 
* * * 
Rahmsuppe von Karotten und Ingwer 
* * * 
Schweinefilet mit Salbaijus, Tomaten und Spargel-Risotto 
* * * 
Rhabarberkompott mit Vanilleeis 
 

Preis: 2-Gang EUR 23,50 / 3-Gang EUR 28,50  
 
 

Donnerstag, 11.04.2024 
 

Amuse Bouche 
* * * 
Carpaccio von Frühlingsgemüse an Sauerrahm, Karottengelee, Radieschen und kleinem Kresse Salat 

* * * 
Rindersteak mit Pfefferrahmsause dazu Kaiserschoten und Kartoffel-Schnittlauchpürree 
* * * 
Pochierte Erdbeeren mit Grapefruit- Joghurteis 
 

Preis: 2-Gang EUR 23,50/ 3-Gang EUR 28,50 
 
 

Freitag, 12.04.2024 
 

Amuse Bouche 
* * * 
Kalbstafelspitz an Thunfischsauce, Olivencrumble mit kleinem Salat 
* * * 
Stangenspargel an Sauce Hollandaise mit Kräuterpfannkuchen 
* * * 
Zweierlei Sorbet auf Rhabarber 
 

Preis: 2-Gang EUR 24,50/ 3-Gang EUR 29,50 
 

Samstag, 13.04.2024 
 

Amuse Bouche 
* * * 
Spargelsalat mit Schwarzwälder Schinken 
* * *  
Geschmorte Ochsenschulter an Zwiebelsauce mit Rübli, Schupfnudeln 
* * *  
Panna Cotta von der Kokosnuss mit Erdbeersorbet 
 

Preis: 2-Gang EUR 23,50 / 3-Gang EUR 28,50 
 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
Hotel & Restaurant Hirschen | Hermann-Josef Strecker | Rathausweg 2 | 79286 Glottertal |  
Tel. 07684 81-0 | Fax. 07684 17 13 | www.hirschen-glottertal.de | info@hirschen-glottertal.de 
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